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G02 INSTALACNi PLANY GASTRO TECHNOLOGIE— SAMOSTATNA PRILOHA

1. ldentifikaéni udaje

Nazev akce: Zména vyuziti Komunitniho centra Bastyiska 67/12, Praha 9 — Hostavice
na Zakladni skolu

Investor: MC Praha 14, Bratfi Venclikt 1073, 198 21 Praha 9, IC: 00231312
Misto stavby: Bastyiska 67/12, Prah 9, k.u. Hostavice

Stuper dokumentace: Projektova dokumentace pro zménu stavby pfed jejim dokon&enim a pro provedeni stavby

Zpracovatel projektu: R-Projekt 07 Praha s. r.o., Ke Strasnické 8/1795, 100 00 Praha 10
Odpovédny projektant: Ing. Jifi Padevét, R-Projekt 07 Praha s. r.o.

Technologie stravovaciho provozu: Ing. Milena Rotreklova, Otvovicka 290/4, 165 00 Praha 6 - Suchdol
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2. Uvod

Stavajici rozestavény objekt mél slouzit jako Komunitni centrum s kavarnou. Vzhledem k potfebé umistit
v ramci obvodu Skolni déti bylo rozhodnuto pfed dokon&enim stavby zménit vyuZiti na malou zakladni Skolu
se Ctyfmi tfidami a zfidit vydejnu jidel, ktera budou pfivazena z jiné zakladni Skoly. Cilem bude pfipravit
podminky k vybaveni potfebnou technologii s ohledem na souc¢asné platné normy a pravni predpisy. Provoz
bude navrzen tak, aby splfioval podminky Nafizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004 o hygi-
ené potravin.

3. Kapacita a sortiment

Zakladni udaje:

Kapacita zadana pro projekt:: ...l 150

Pocet zaméstnancl: ........ c.oooeiiiiiiiiii 2-3

Sortiment; ............cociiiiiis e eeeeennn, ODEdY, 1druh hlavniho jidla a polévky, salaty, kompoty
NAPOJE: et ¢aj, studené napoje

4, Koncep¢€ni reSeni

Stavebni feseni: Bude do zna¢né miry vyuzito stavajici dispozice s tim, ze bude oddéleno umyvani stolniho
nadobi a vydej jidel polopfi¢kou a budou zfizeny dvefe z vydejny 1.05a do jidelny 1.04.

Projekt bude zpracovavat technologické resSeni celého provozu a bude zahrnovat nasledujici oblasti:

technologickou — technologicky tok musi zaru€ovat maximalné moznou plynulou navaznost €innosti bez
kiizeni ,Cistych® a ,negistych® cest. Pro vybaveni kuchyné technologickym zafizenim budou navrzeny typy
stroji a vybaveni s vysokymi uzitnymi parametry, odpovidajici v§em zakonnym podminkam bezpecnosti
prace a vyhovuijici k jejich uziti pro styk s potravinami ve stravovacich provozech. Vybrana zafizeni jsou vy-
bavena vystupy pro pfipojeni na kontrolni systém HACCP.

hygienickou — feSenim stravovaciho provozu budou maximalné vytvofeny podminky pro naplnéni pozadav-
ki pravnich norem platnych pro stravovaci provozovny. V kontrolnim systému HACCP budou popsany
vSechny kritické body a bude v souladu s platnymi pfedpisy pravidelné provadéno jejich vyhodnoceni.

Projekt vzduchotechniky zajisti poZadované klimatické podminky na pracovisti.
Uprava osvétleni pracovist bude v souladu s platnymi pfedpisy feSena v &asti elektroinstalace.

Resenim technologického toku vyroby jidel budou vytvofeny podminky pro napinéni pozadavkd pravnich
norem platnych pro stravovaci provozovny:
1. nafizeni EP a rady (ES) &. 852/2004 o hygiené potravin,
2. vyhladky &. 137/2004 Sb. o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby, ve znéni vyhlasky ¢&.
602/2006 Sb. o Skolnim stravovani,
3. nafizeni EP arady (ES) &. 178/2002 o potravinovém pravu,

bezpe€nostni — podminky bezpecnosti a hygieny prace budou zajistény potfebnou urovni instalaci véetné
stavebnich uprav, uplatnénim vhodnych technologickych zafizeni a provoznim fadem.

Nové navrzeny provoz bude v souladu s vladnim nafizenim 361/2007 platnym od 1. 1. 2008, kterym se sta-
novi podminky ochrany zdravi zaméstnanct pfi praci.

5. Popis provozu

Ve Skole se budou vydavat obédy pro zaky a personal zakladni Skoly. Obédy véetné teplych napoju se bu-
dou dovazet z jiné zakladni Skoly v izolovanych obalech — termoportech. Z termoportt bude v m.¢.1.05c jidlo
v GN ulozeno do vyhfivaného vydejniho voziku o kapacité 3x GN 1/1, kde se bude udrzovat v pozadované
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teploté pfed a béhem vydeje. Pro zvySeni kapacity k udrzovani jidla v pozadované teploté a kvalité je poci-
tano ve vydejné m.¢. 1.05a s instalaci holdomatu o kapacité 4xGN 1/1. Z vydejniho voziku se budou vydavat
obédy ve vydejnim okné&, kde je dale poditano s instalaci vyhfivaného voziku na talife.

Salaty, kompoty a dal$i vyrobky studené kuchyné si budou brat stravnici sami na konci linky. Prdbézné bude
doplfiovana zasoba k nabidce z chladici skfiné.

Pro pfipadné pfihfati jidla nebo regeneraci bude instalovana mikrovinna trouba a indukéni vafic.

Napoje si budou brat stravnici z izolovanych termosu, umisténych pfimo v jidelné.

Kuchyriské nacini a gastronadoby budou umyvany ve dvojdfezu ve vydejné.

Stolni nadobi bude pfijimano v pfijmovém okénku a umyvano na myci lince vybavené profesionalni zdviho-
vou myckou v umyvarné m. €. 1.05b. Nad my¢&kou bude instalovan VZT zakryt a v umyvarné bude podlahova
vpust.

Termoporty se budou umyvat mimo Skolu u poskytovatele. Pfi tomto rezimu pfesunu neni tfeba ve Skole zfi-
zovat umyvarnu a sklad termoport(l. DalSi organizace pfevozu jidel neni souc¢asti tohoto projektu.

Sklad pro provozovnu bude v m. &. 1.07.

Kancelarf spojena s denni mistnosti bude v m. €. 1.09.

V m. &. 1.08 je Satna a socialni zazemi personalu kuchyné.

Organicky odpad bude ukladan v uzavienych nadobach v chladici skfini umisténi na chodbé m. &. 1.06.

Zasobovani pitnou vodou pro provozovnu bude z vodovodni pfipojky vefejného vodovodu. Ohfev TV bude zajistén
v zasobniku umisténém v suterénu. Pro my¢ku bude upravovana voda automatickym zmékéovacem.

Odpadni vody budou svedeny do verejné splaskové kanalizace.

Pouzité stroje a zafizeni budou provozovany na elektrickou energii, 230 V a 400 V. Rozvody elektrické energie bu-
dou provedeny podle platnych norem a budou zohlednéna pracovni prostfedi, ve kterych budou instalovany.
Kovové &asti technologickych zafizeni budou chranény vzajemnym pospojovanim a propojenim na zemnici
okruh (projekt elektro).

V provozovné nebudou instalovany plynové spotfebice.

Stavebni Upravy budou spocivat ve vytvoreni legislativou pozadovanych hygienickych podminek pro uvazo-
vané Cinnosti ve vydejné. Povrch stén do vySky min. 2000 mm bude obloZen keramickym obkladem, povrchy
podlah v provozovné budou z keramické dlazby, v jidelné je navrzena vinylova podlaha. Podrobny popis po-
vrchu podlah a Upravy stén jsou uvedeny v legendé mistnosti.

Vytapéni mistnosti bude zajisténo soustavou ustfedniho vytapéni.

6. Naroky na energie

Pro technologické vybaveni je nutné zajistit nasledujici:

Elektricka energie:

Instalovany el. pfikon ... 27 kw

SOUdODOSE ...veeiic 0,8

skute€ny prikon...... ..o 22 kw
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Stanoveni prostfedi bude schvaleno komisi, protokol bude v ¢asti elektro PD.

7. Sanitace a udrzba

Obsluha a udrzba zafizeni se bude Fidit provoznimi pfedpisy vypracovanymi uzivatelem zafizeni na zakladé
navodl pro obsluhu a udrzbu zafizeni a dle pfisluSsnych hygienickych pfedpist a pravidel kontrolniho systé-
mu HACCP. VSechna technologicka zafizeni (chladici, ohfevné a myci) musi umoznovat pfipojeni a staho-
vani dat — systém sledovani kritickych bodu.

8. Podminky realizace

VZT zakryt a podlahova vpust budou dodany v ramci asti gastro. Instalaci digestofe provede dodavatel VZT
a instalaci podlahové vpusti dodavatel ZTI. Pfednostni dodani vpusti a VZT zakrytu na stavbu bude smluvné
oSetfeno pred zaCatkem realizace.

V prubéhu stavebnich praci budou dodavatel stavebni ¢asti a dodavatel technologie spolupracovat na pfi-
prave instalaci pro gastro vybaveni, paklize akce bude délena podle profesi a v pfipadé zastfeSeni akce jed-
nim generalnim dodavatelem bude tento za koordinaci zodpovidat.

Puljde o pfesné vytyceni pfipojnych bodl vSech instalaci pro technologii, jejich kontrolu pfed betonovanim
podlah a zacisténim instala¢nich drazek a prlrazi. Koneéna kontrola a protokolarni zapis bude proveden
pred polozenim podlahové krytiny a obkladu stén.

Stavebni pfipravenosti pro montaz technologie se rozumi, Ze budou UpIné hotové povrchy podlah a stén
vCetné kompletni vymalby. Bude provedena kompletace elektro instalace, instalace vody a odpadu. Bude
nainstalovan VZT zakryt nad myc&kou. Pro montaz a odzkou$eni zafizeni je nutné, aby byla v dobé montaze
k dispozici funkéni média.

Vypracovala: Milena Rotreklova V/2023
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