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1. ldentifikaéni udaje

Nazev akce: Rekonstrukce kuchyné MS Oblagek, Sebelova 874/2 198 00, Praha 14 — Cerny Most

Investor: MC Praha 14, bratii Venclika 1073, 198 21 Praha 9
Misto rekonstrukce: MS Oblacek, Sebelova 874/2 198 00, Praha 14 — Cerny Most

Stupen dokumentace: Projektova dokumentace pro stavebni fizeni a pro provedeni stavby

Zpracovatel projektu: R-Projekt 07 Praha s. r.o., Ke Strasnické 8/1795, 100 00 Praha 10
Odpovédny projektant: Ing. Jifi Padevét, R-Projekt 07 Praha s. r.o.
Technologie stravovaciho provozu: Ing. Milena Rotreklova, Otvovicka 290/4, 165 00 Praha 6 — Suchdol
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2. Uvod

Stavajici provoz Skolni kuchyné nesplniuje podminky pro planovany pocet jidel a zaroven nevyhovuje sou-
¢asnym pfedpisiim. Pro vyménu a doplnéni stroju a zafizeni bude nutné provést nezbytné instala¢ni Upravy
elektro, ZTI, VZT a s tim souvisejici stavebni prace. Pro zlep$eni provoznich podminek budou navrzeny dis-
pozi¢ni zmény v ramci provozu stavajici kuchyné. Cilem bude pfipravit podminky k vybaveni potfebnou
technologii s ohledem na sou¢asné platné normy a pravni pfedpisy. Provoz bude navrzen tak, aby splfioval
podminky Nafizeni Evropského parlamentu a rady (ES) €. 852/2004 o hygiené potravin.

3. Kapacita a sortiment

Zakladni udaje:

Stavajici pocet jidel: ..................... 265

Pocet zaméstnancu: ........ ............ 4

VedouCi ..o 1

Sortiment: ..o dopoledni svaciny; obédy (1 druh hlavniho jidla, 1 druh polévky, salaty,
kompoty); odpoledni svaciny

NapPOje: o Caj, mléko, studené napoje

Kapacita zadana pro projekt: ....... 300 jidel

4. Koncep¢€ni reSeni

Vzhledem k vySe uvedenému a s pfihlédnutim k sou€¢asnym pozadavkum na vybaveni kuchyni odpovidajici
kapacity bude navrZzena obména varné technologie, zafizeni pro pfipravu, vydej jidel, myti provozniho nado-
bi, skladovéani surovin, chladici technologie a potfebny inventar s vyuZitim stavajiciho funk&niho vybaveni.
Hlavni stravovaci provoz bude umistén v 1. NP, kde jsou ve stavajicich prostorach navrzeny dispozi€ni
zmény. Kromé varny zde bude umyvarna provozniho nadobi s prostorem pro parkovani vyhfivanych vydej-
nich vozikd pro rozvoz jidel na jednotliva oddéleni. Nové jsou dispoziéné feSeny prostory pro skladovani po-
travin, hruba pfipravna brambor a zeleniny, denni mistnost se socialnim zazemim pro zaméstnance, uklido-
va mistnost a sklad bioodpadu.

Vydejny jidel jsou na jednotlivych oddélenich se stavajicim vybavenim. Zména se tyka zpusobu rozvozu
obédu ve vyhfivanych vydejnich vozicich.

Projekt bude zpracovavat technologické fesSeni celého provozu a bude zahrnovat nasledujici oblasti:

technologickou — technologicky tok musi zaru€ovat maximalné mozZnou plynulou navaznost &innosti bez
kiizeni ,Cistych® a ,neCistych® cest. Pro vybaveni kuchyné technologickym zafizenim budou navrzeny typy
stroju a vybaveni s vysokymi uzitnymi parametry, odpovidajici vSem zakonnym podminkam bezpecnosti
prace a vyhovujici k jejich uZiti pro styk s potravinami ve stravovacich provozech. Vybrana zafizeni jsou vy-
bavena vystupy pro pfipojeni na kontrolni systém HACCP.

hygienickou — feSenim stravovaciho provozu budou maximalné vytvofeny podminky pro naplnéni poZzadav-
k(i pravnich norem platnych pro stravovaci provozovny. V kontrolnim systému HACCP budou popsany
vS§echny kritické body a bude v souladu s platnymi pfedpisy pravidelné provadéno jejich vyhodnoceni.

Resenim projektu vzduchotechniky budou zaji$tény pozadované klimatické podminky na pracovisti.

Osvétleni pracovist bude v souladu s platnymi pfedpisy feSeno v ¢asti elektroinstalace.
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Resenim technologického toku vyroby jidel budou vytvoreny podminky pro napinéni poZadavkd pravnich
norem platnych pro stravovaci provozovny:
- nafizeni EP arady (ES) €. 852/2004 o hygiené& potravin,
- vyhlasky &. 137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby, ve znéni vyhlasky ¢.
602/2006 Sb. o Skolnim stravovani,
- nafizeni EP arady (ES) €. 178/2002 o potravinovém pravu.

bezpec€nostni — podminky bezpecnosti a hygieny prace budou zajistény uplatnénim vhodnych technologic-
kych zafizeni a provoznim fadem.

Nové navrzeny provoz bude v souladu s vladnim nafizenim 361/2007 platnym od 1. 1. 2008, kterym se sta-
novi podminky ochrany zdravi zaméstnanct pfi praci.

5. _Popis provozu

Provoz varny je navrzen ve stavajicim prostoru m. €. 109 a jeho chod je urCen instalaci multifunkéniho
zafizeni o kapacité 2x49l se tfemi druhy provozu: vafeni, fritovani a peceni, a dale instalaci
konvektomatll o kapacité 10xGN 1/1 a 6xGN 1/1. Toto feSeni bezpodmineéné vyzaduje dostatec¢nou
kapacitu pro udrzovani jidel v poZzadované teploté a kvalité pfed vydejem. Kromé vyuziti konvektomatu
je pocitano s udrzovanim pokrm( ve vyhfivaném voziku o kapacité 15x GN 1/1 a v sedmi vyhfivanych
vydejnich vozicich a celkové kapacité 14x GN1/1, tedy 7x 2 GN1/1.

Varna technologie je umisténa ve varném bloku, kromé& multifunkéniho zafizeni o kapacité 2x 49 | (2x
GN1/1) budou v bloku instalovany stavajici varna deska talova na podestavbé a elektricky kotel 100l
vypustny. Varny blok bude dopInén neutralnimi plochami. Bloky tepelnych spotfebi¢t budou sestaveny z
kompatibilnich vyrobkl. Kotel, varna deska a neutralni plochy poz 7 a 9 budou ve varném bloku
propojeny vodotésnym a necistotam odolnym bezesparovym zamkovym systémem. Pro varny blok a
konvektomat budou instalovany VZT zakryty a podlahové vpusti v potiebné velikosti.

Ve varné jsou dale navrZzeny useky Cistych pfipraven a pracovni plochy pro praci s hotovymi pokrmy.
Bude zachovan stavajici univerzaini robot, bude repasovan podle dané specifikace.

V Gseku pfipravy masa (stil poz 19) je navrzena také pFiprava vajec. Usek bude vybaven novou fezackou
masa. Pro michani mélnénych mas bude k dispozici samostatny kotlik ke stavajicimu univerzalnimu robotu.
V blizkosti pfipravy masa bude instalovano nerez umyvadlo s kompletem: zasobnik ruénikd, zasobnik mydla
a ko$ na pouzité ruéniky.

Usek pripravy tésta (stil s dfezem poz 23 a stavajici still poz 25) je v blizkosti kuchytiského robota.

V Useku cisté pfipravy zeleniny a studené kuchyné (stavajici stll poz 27 a 29, chladici stlll s dfezem poz 31)
je vyuzit stavajici krouha¢ zeleniny a maly kuchyrisky robot pro pfipravu pomazanek. Pfipravena zelenina
bude pouzita pro pfipravu salatl a k tepelné Upravé. Pro ucely studené kuchyné je navrzen novy nafezovy
stroj.

Pro pfipravu &aje pro véechna oddéleni bude instalovan vyrobnik &aje 2x20I. Caj bude rozvazen na jednotli-
va oddéleni v termosech na vozicich.

Umyvani provozniho nadobi je v oddéleném prostoru m. €. 128 bezprostifedné u kuchyné a je navrzena in-
stalace pruchozi mycky nadobi. Nad my¢kou bude VZT zakryt odpovidajicich rozmérd a podlahova vpust.
Kromé moznosti uloZzeni nadobi do regald zde bude prostor pro nahfivani vSech vydejnich vozikd a vyhfiva-
ného vozik{ s pfivihéenim, ktery bude mozné alternativné parkovat i ve varné.

V blizkosti vchodu do denni mistnosti bude instalovano nerez umyvadlo s kompletem: zasobnik ruéniku, za-
sobnik mydla a koS na pouzité ruéniky.
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V tomto useku bude instalovan zmék€ovac pro upravu vody nejen pro mycku, ale také pro konvektomat a
duplikator kotle.

Rozvod upravené vody bude feSen v ¢asti ZTI.

Hotova jidla se budou v pozadované teploté pred vydejem udrzovat ve vyhfivaném voziku s moznosti pfivlih-
¢eni o kapacité 15x GN 1/1 a v sedmi vydejnich vyhfivanych vozicich, pfipadné v konvektomatech. Z voziki
se bude vydavat jidlo v pfipravnych kuchyrikach v jednotlivych oddélenich. Jidlo pro kuchyriky v patie se
preveze vytahem.

Umyvani stolniho nadobi bude provozovano ve stavajicich my&kach v kuchyrikach.

V samostatném prostoru je umisténa hruba pfipravna zeleniny a brambor, m. €. 113, kde bude 3Skrabka
brambor, stul s dvojdfezem a umyvadlo s kompletem: zasobnik ru¢nikli, zasobnik mydla a ko$ na pouzité
ruéniky.

Chladici box brambor a zeleniny m.¢. 112 je v bezprostfedni navaznosti na hrubou pfipravnu brambor a ze-
leniny.

Sklad pro chladici a mrazici techniku je navrzen v prostoru m.¢. 115, je navrzeno doplnéni stavajiciho zafi-
zeni novou chladici a mrazici technikou.

V prostoru m. €. 125 je nové navrzen suchy sklad.

Skladové prostory budou vyhovovat za pfedpokladu plynulosti zasobovani i pro Uplné naplnéni kapacity 300
jidel.

Ve stavajicich prostorach budou sklad Eisticich prostfedkd m. €. 111 a sklad nadobi m. €. 114.
Samostatné je umisténa uklidova komora s vylevkou m.¢. 106.

Bio odpad bude ukladan v chladici komofe v m. &. 169, kde je i moZnost umyvani pouZitych nadob.

Nové je navrzen sklad obalt v m. €. 117.

PFijem surovin bude dale v chodbé m.¢. 102 a pro transport surovin bude zrekonstruovan vytah m. €. 154.
Denni mistnost je v bezprostfedni navaznosti na provoz v m. €. 127.

Socialni zazemi pro zaméstnance je premisténo k severni strané prostoru, m. ¢. 121a-d.

Pfipravné kuchyriky (vydejny) na jednotlivych oddélenich nejsou pfedmétem této projektové dokumentace.

Zasobovani pitnou vodou bude z vodovodni pfipojky vefejného vodovodu. Pro konvektomat, kotel a my¢ku bude
upravovana voda automatickym zmék&ovacem.

Odpadni vody budou svedeny do vefejné splaskové kanalizace.

Pouzité stroje a zafizeni budou provozovany na elektrickou energii, 230 V a 400 V. Rozvody elektrické energie bu-
dou provedeny podle platnych norem a budou zohlednéna pracovni prostredi, ve kterych budou instalovany.
Kovové &asti technologickych zafizeni budou chranény vzajemnym pospojovanim a propojenim na zemnici
okruh (projekt elektro).

Ve stravovacim provozu nebude instalovan plyn.
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Povrchy stén v provoznich mistnostech budou do vysky min. 2000 mm obloZeny keramickym obkladem, po-
vrchy podlah budou z keramické dlazby. Podrobny popis povrchli podlah a uUpravy stén jsou uvedeny
v legendé mistnosti.

Soucasti projektu technologie vykres s umisténim gastronomického vybaveni.

6. Naroky na energie

Pro technologické vybaveni je nutné zajistit nasledujici:

Elektricka energie, dale uvadim odhad pro potfeby technologie:

Instalovany el. pfikon ...........cooiiiiiic 140 kW
SOUAODOSE ... 0,7
skute€ny prikon..........oooiiii 98 kwW

Stanoveni prostfedi bude schvaleno komisi, protokol bude v ¢asti elektro PD.

Plynové zafizeni nebude v kuchyni instalovano.

7. Sanitace a udrzba

Obsluha a udrzba zafizeni se bude Fidit provoznimi pfedpisy vypracovanymi uzivatelem zafizeni na zakladé
navodl pro obsluhu a udrzbu zafizeni a dle pfisluSnych hygienickych predpist a pravidel kontrolniho systé-
mu HACCP. VSechna technologicka zafizeni (chladici, ohfevné a myci) musi umoZzfiovat pfipojeni a staho-
vani dat — systém sledovani kritickych bodu.

8. Podminky realizace

VZT zakryty a podlahové vpusti budou dodany v ramci Casti gastro. Instalaci digestofi provede dodavatel
VZT a instalaci podlahovych vpusti dodavatel ZTI. Pfednostni dodani vpusti a VZT zakrytl na stavbu bude
smluvné oSetfeno pred zacatkem realizace.

V prabéhu stavebnich praci budou dodavatel stavebni ¢asti a dodavatel technologie spolupracovat na pfi-
prave instalaci pro gastro vybaveni, paklize akce bude délena podle profesi a v pfipadé zastfeSeni akce jed-
nim generalnim dodavatelem bude tento za koordinaci zodpovidat.

Pujde o pfesné vytyCeni pfipojnych bodl vSech instalaci pro technologii, jejich kontrolu pfed betonovanim
podlah a zacisténim instalacnich drazek a prarazt. Koneéna kontrola a protokolarni zapis bude proveden
pfed poloZenim podlahové krytiny a obkladu stén.

Stavebni pfipravenosti pro montaz technologie se rozumi, Ze budou Uplné hotové povrchy podlah a stén
véetné kompletni vymalby. Bude provedena kompletace elektro instalace, instalace vody a odpadu. Pfipra-
veny budou vyustky pro VZT zakryty nad technologii. Pro montaz a odzkous$eni zafizeni je nutné, aby byla
v dobé montaze vSechna média funkéni.

Vypracovala: Milena Rotreklova 111/2024
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