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2. Uvod

Stavajici provoz Skolni kuchyné nesplfiuje podminky pro planovany pocet jidel a zaroven nevyhovuje sou-
¢asnym pfedpisiim. Pro vyménu a doplnéni zafizeni bude nutné provést nezbytné instala¢ni Upravy elektro,
ZTI, VZT a s tim souvisejici stavebni prace. Pro zlepSeni provoznich podminek budou navrzeny dispozi¢ni
zmeény v ramci provozu stavajici kuchyné. Cilem bude pfipravit podminky k vybaveni potfebnou technologii
s ohledem na soucasné platné normy a pravni predpisy. Provoz bude navrzen tak, aby splfioval podminky
Nafizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin.

3. Kapacita a sortiment

Zakladni udaje:

Pocetjidel: ......coooiiiiii 700 stavajici stav

Pocet zaméstnancu:........ ............. 8, pfedpoklad po dosazeni kapacity kuchyné 11 az 12

VedouUCH ...ovvviiiiiiiiiiie 1

Sortiment: .......c.coviiiiiiiins obédy, 2 druhy hlavniho jidla, 1 druh polévky, salaty, kompoty, mouc-
niky...

[N =T oo 1= ¢aj, napoje z vyrobnikl studenych napoju

Kapacita zadana pro projekt.:........ 1100 jidel

4. Koncep¢€ni feSeni

Vzhledem k vy$e uvedenému a s pfihlédnutim k sou¢asnym pozadavkim na vybaveni kuchyni odpovidajici
kapacity bude navrzena obména varné technologie, zafizeni pro pfipravu, vydej jidel, myti nadobi, sklado-
vani surovin, chladici technologie a potfebny inventar s vyuzitim stavajiciho funkéniho vybaveni.

Stavajici varna v 1. PP je dostate¢né velka pro nové navrzenou varnou technologii. Do varny bude nové in-
stalovan usek Cisté pfipravy zeleniny a budou zde dostaclujici prostory na dokon&ovani jidel. Zazemi bude
dispoziéné zménéno, s varnou bude propojen prostor myti provozniho nadobi a Usek pFipravy masa. Usek
pFipravy tésta bude v prostoru bezprostfedné u kuchyné&. Useky gistych pfipraven budou nové technologicky
vybaveny vzhledem k pfedpokladané kapacité.

Sklady v 1. PP jsou dispozi€né nové navrZzeny s potiebnym rozdélenim jednotlivych komodit surovin.
Z pohledu sougasného plynulého zasobovani navrzené skladovaci prostory budou dostad&ujici i pfi pfedpo-
kladu naplnéni pldnované kapacity. Nové je feSeno socialni zdzemi pro personal s rozdélenim pro Zeny a
muze.

Umyvarna stolniho nadobi a vydejny jidel budou ve stavajicich prostorach s tim, ze bude vyuzivany obé ji-
delny.

Stavebni fesSeni v souvislosti s navrhem technologického vybaveni: Nejvétsi dispozi¢ni zménou je nové
feSeni zdzemi kuchyné v 1. PP, kde je navrZzeno nové prostorové feSeni skladovych mistnosti: suchého
skladu, skladl inventare, chladicich boxl, skladu brambor a nové zfizen je sklad pro chladici a mrazici
techniku, vydej jidel do terrmoportl a umyvarna termoportl. Vzhledem k nutnosti zfizeni $atny pro Zeny a
Satny pro muze bude dispozi¢né zménéno zazemi pro zaméstnance, Satny zaméstnancl, WC a sprchy pro
Zeny a muze.

Umyvarna stolniho nadobi a vydej jidel budou ve stavajicich prostorach s tim, ze navrhujeme zvétSeni pfi-
jmového okna mezi umyvarnou a jidelnou, aby bylo dosazeno vétSiho pfijmového parapetu a plynulosti pfi-
jmu nadobi v umyvarné. Ve vydejné bude nové postavena zed pro umisténi konvektomatu a dalSi technolo-

gie.
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Projekt bude zpracovavat technologické feSeni celého provozu a bude zahrnovat nasledujici oblasti:

technologickou — technologicky tok musi zaru€ovat maximalné moznou plynulou navaznost €innosti bez
kfizeni ,Cistych“ a ,necistych® cest. Pro vybaveni kuchyné& technologickym zafizenim budou navrzeny typy
strojli a vybaveni s vysokymi uzitnymi parametry, odpovidajici v§em zakonnym podminkam bezpec¢nosti
prace a vyhovujici k jejich uziti pro styk s potravinami ve stravovacich provozech. Vybrana zafizeni jsou vy-
bavena vystupy pro pfipojeni na kontrolni systém HACCP a systém fizeni energetické hospodarnosti provo-
zu. Zafizeni, ktera budou pfipojena na systém fizeni musi vyhovovat DIN 18875.

hygienickou — feSenim stravovaciho provozu budou maximalné vytvofeny podminky pro naplnéni pozadav-
kil pravnich norem platnych pro stravovaci provozovny. V kontrolnim systému HACCP budou popsany
vSechny kritické body a bude v souladu s platnymi pfedpisy pravidelné provadéno jejich vyhodnoceni.

Rekonstrukce vzduchotechniky zajisti pozadované klimatické podminky na pracovisti.
Uprava osvétleni pracovist bude v souladu s platnymi pfedpisy feSena v &asti elektroinstalace.

Resenim technologického toku vyroby jidel budou vytvofeny podminky pro naplnéni poZzadavkd pravnich
norem platnych pro stravovaci provozovny:
- nafizeni EP arady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin,
- vyhlasky &. 137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby, ve znéni vyhlasky &.
602/2006 Sb. o Skolnim stravovani,
- nafizeni EP arady (ES) ¢. 178/2002 o potravinovém pravu,

bezpe€nostni — podminky bezpeCnosti a hygieny prace budou zajistény potfebnymi Upravami instalaci
vCetné stavebnich uprav, uplatnénim vhodnych technologickych zafizeni a provoznim fadem.

Nové navrzeny provoz bude v souladu s vladnim nafizenim 361/2007 platnym od 1. 1. 2008, kterym se sta-
novi podminky ochrany zdravi zaméstnanct pfi praci.

5. Popis provozu

1. PP:
Zazemi hlavniho provozu v 1. PP bude dispozi€né zménéno, nezménéna bude varna, bude ve stavajicich
prostorach, kde je dostateéné misto pro konvektomaty, dva varné bloky, usek Cisté pfipravy zeleniny, prosto-
ry na dokonc€ovani jidel a pfipravu pro pfesun do 1. NP k vydeji. Provozné propojeny s kuchyni budou mist-
nosti pro myti provozniho nadobi, pro pfipravu masa a vajec a pfipravu tésta.
V kuchyni m. €. FO15 budou instalovany ¢tyfi multifunkéni zafizeni se tfemi druhy provozu: vafeni, fritovani a
peceni, a dale je navrzeno rozSifeni stavajici kapacity konvektomat( v provedeni jeden stavajici konvekto-
mat 20xGN 1/1 umistény ve pfipravné tésta a dva nové instalované konvektomaty kapacity 20xGN 1/1 umis-
téné ve varné a jeden konvektomat o kapacité 10x GN1/1 ve vydejné. DostateCna kapacita pro udrzovani
jidel v pozadované teploté a kvalit¢ prfed vydejem bude zajisténa kromé vyuziti konvektomatl ta-
ké udrzovanim pokrm0 ve vyhfivanych vozicich s pfivihéenim.
Varna technologie je navrzena ve dvou blocich. V prvnim bloku budou ¢&tyfi multifunkeni zafizeni, dvé stava-
jici o objemu 200 |, jedno tlakové zafizeni 150 | a jedno zafizeni 2x79 |, budou doplnéna neutralnimi plo-
chami. V druhém bloku budou instalovany tfi kotle 150 | vypustné, jeden 150 | sklopny, jeden 60 | vypustny,
panev s elektronickou regulaci 84 I, varna deska a neutralni plochy. Druhy blok tepelnych spotfebi¢u bude
sestaven z kompatibilnich vyrobkud. VSechny spotfebice a neutralni plochy budou ve varném bloku propojeny
vodotésnym a nedistotdm odolnym bezesparovym zamkovym systémem. Pro varné bloky a konvektomaty
budou instalovany VZT z&kryty a podlahové vpusti v potfebné velikosti. V Useku varné technologie budou
zachovany pouze dvé stavajici multifunkéni zafizeni, jeden stavajici konvektomat a jeden michaci kotel, kte-
ry bude instalovan mimo varné bloky.
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V kuchyni budou dale prostory na parkovani vyhfivanych vozik(, manipulaénich vozikd k multifunkénim zafi-
zenim a nahradnich vozikd ke konvektomatim. Navrzeny jsou pracovni plochy pro praci s hotovymi pokrmy
a usek pripravny zeleniny. V Useku Cisté pfipravy zeleniny je vzhledem k realnému poctu jidel 1100 navrzen
krouha¢ zeleniny s vozikem. Pfipravena zelenina bude pouzita pro pfipravu salatl a pfevazena k tepelné
upravé. Dale bude usek zeleniny vybaven chladicim stolem.

Pro usek pfipravy tésta je nové vyuzit prostor uz v ptivodnim projektu planovany jako pfipravna tésta m.c.
F016. Budou zachovany dva stavajici univerzalni roboty, které budou repasovany podle dané specifikace.
Dale bude v pfipravné tésta instalovan stavajici konvektomat o kapacité 20x GN 1/1. Usek pro vafené tésto
bude doplnén elektrickym krajeCem knedlikd.

V useku pfipravy masa m.¢. FO18 bude také pfiprava vajec, tato pfipravna bude propojena s varnou. Pro
pfipravu masa je navrzen novy mlynek na maso. Pro michani mélnénych mas bude vyuzivan stavaji-
ci univerzalni robot, ktery bude rovnéz repasovan. Dale bude Usek pfipravny masa a vajec vybaven chladici
skfini.

Pro umyvani provozniho nadobi m. &. FO14 je navrzena instalace myci linky se stavajici my¢kou provozniho
nadobi, dvéma manipula¢nimi voziky na koSe do myc¢ky a dvéma dfezy. Odkladaci a skladovaci regaly jsou
statické i mobilni, aby bylo mozné ucelné vyuzit prostor s ohledem na danou potfebu kuchyné&. Pro myc&ku
provozniho nadobi bude instalovan VZT zakryt odpovidajicich rozmér( a podlahova vpust.

V kuchyni budou instalovana tfi nerez umyvadla s kompletem: zasobnik ruc¢nikd, zasobnik mydla a ko$ na
pouzité ruéniky, a to u myti provozniho nadobi, pfipravny masa a u pfipravny zeleniny.

V prostorach skladi v 1. PP je umisténa hruba pfipravna zeleniny a brambor m. ¢. FO12. Bude zde instalo-
vana Skrabka brambor s pfislusenstvim na hrubou pfipravu brambor a zeleniny. Pracovisté bude vybaveno
umyvadlem s kompletem: zasobnik ru¢nikd, zasobnik mydla a ko$ na pouzité ru¢niky.

Nové umistény jsou dale chladici box m.¢. FO11 CHB na zeleninu a ovoce a chladici box m. ¢. F0.19 CHB
na tuky a mléko, jsou lépe situovany nez stavajici chladici sklady a budou vybaveny novym skladovacim
zafizenim.

Nové zfizen bude sklad pro chladici a mrazici techniku m.¢. F024, ktery bude kompletné vybaven novou
chladici a mrazici technikou.

Suchy sklad je navrzen ve stavajicim prostoru, a navic v novych prostorach, které doposud slouzily jako
sklady pradla (m.€. FO43 a F044). Nové vznikly sklad je vétSi nez stavajici a bude vybaven novym novymi
regaly a difevénymi rohoZemi.

Denni sklad surovin v m. €. F022 bude vybaven novou chladici a mrazici technikou a dale novymi regaly.

Sklad gisticich prostfedkd m.€. FO21 a sklady inventafe m.¢. F027 a F028 jsou navrzeny ve stavajici sklado-
vaci ¢asti provozu a budou vybaveny novym skladovacim zafizenim.

Organicky odpad se bude svazet z umyvarny v 1. NP stavajicim zpUsobem, tedy vytahem m. ¢. FO34. Pro
ulozeni organického odpadu bude slouzit mistnost m.€. FO06, kde budou instalovany dvé chladici komory na
organicky odpad, kazda se dvéma popelnicemi, podlahova vpust a pfivod vody pro moznost myti nadob na
odpad.

V plvodnim. €. FO05 bude zachovan sklad pouzitych obal(.

V 1. PP je prostorové zachovan pfijem surovin m. €. 0.01, ktery bude vybaven novou vahou.
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V m. €. FO10 bude nové zfizena pradelna. Pracovisté bude vybaveno umyvadlem s kompletem: zasobnik
ruénika, zasobnik mydla a koS na pouzité ruéniky. V této mistnosti budou stavebné oddélen sklad $pinavého
pradla FO10a a sklad Cistého pradla m.¢. F10b.

Uklidova mistnost je navrzena m. &. F029.
Socialni zazemi zaméstnancu je navrzeno dispozi¢né nové a umoziiuje rozdéleni pro Zzeny a muze.

Denni mistnost je ve stavajicim prostoru m. €. FO41, bude zde instalovdna mala kuchyriska linka a chladici
skFif pro potfeby zaméstnanct. Nezménéno je umisténi WC pro personal a predsinky.

Vyhledové je poditano s moznosti expedice jidel mimo budovu Skoly. Jako pfiprava na tuto €innost je v 1. PP
nové zfizena mistnost Cislo FOO3 u vstupu do kuchyné, kde bude jidlo pfipravovano k expedici. Pro myti a
skladovani termoportt bude pfipraven prostor v m. ¢. FO04.

1. NP:
Umyvarna stolniho nadobi m.¢. F111 bude ve stavajicim prostoru a je pocitano s instalaci dvou vysoce vy-
konnych myc&ek s automatickym posunem a pfislusenstvim. Ob& myci linky budou bezprostfedné navazovat
na parapet pfijmu pouzitého nadobi, ktery bude zvétSen. V umyvarné stolniho nadobi budou instalovany
VZT zakryty odpovidajicich rozméra a podlahové vpusti.

Vydej jidel m. €. F110 bude ve stavajicim prostoru. Bude obnoven provoz obou jidelen. Navrhujeme mobilni
vydej, tedy instalaci celistvého vydejniho parapetu na stavebné pfipravenou zidku. Podle skuteéného poctu
vydavanych jidel bude mozné na obou stranach vydeje vyuziti tfi az étyf vydejnich vozikl o kapacité 3x
3GN1/1 doplnénych dvoutubusovymi ohfivaci talifi na obou stranach vydeje. Nabidka salat( bude probihat
stavajicim zplsobem z chladici vitriny na konci vydejni linky. Zalozni zasoba pro vydej salat( a ostatni stu-
dené nabidky bude v chladici skfini.

Pro pfipravu teplych napoji bude v prostoru vydeje instalovan vyrobnik teplych napojd. Hotové napoje bu-
dou odvazeny na vozicich a v jidelné nabidnuty stavajicim zplsobem.

Pro udrzovani jidel pfed vydejem bude pozivano konvektomatu o kapacité 10x GN1/1 a tfi vyhfivanych vozi-
ki o kapacité 15xGN 1/1.

Stavajici systém pro stravovani, tedy evidence stravnikl, objednavkovy systém a skladova evidence bude i
nadale vyuzivan. V ramci rekonstrukce bude v &asti elektro fedeno silnoproudé i slaboproudé vedeni
s ohledem na umisténi jednotlivych komponent systému.

V prostoru mezi umyvarnou a vydejnou bude instalovano nerez umyvadlo s kompletem: zasobnik ru€nikd,
zasobnik mydla a koS na pouzité ruéniky.

Zasobovani pitnou vodou pro provozovnu bude z vodovodni pfipojky vefejného vodovodu. TUV bude zajisténa
stavajicim zplsobem. Pro konvektomaty, kotle a mycky bude upravovana voda automatickym zmék&ovacem.
Rozvod upravené vody bude feSen v ¢asti ZTI.

Odpadni vody budou svedeny do vefejné splaSkové kanalizace, z €asti provozu pfes lapol.

Pouzité stroje a zafizeni budou provozovany na elektrickou energii, 230 V a 400 V. Rozvody elektrické energie bu-
dou provedeny podle platnych norem a budou zohlednéna pracovni prostfedi, ve kterych budou instalovany.
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Kovové &asti technologickych zafizeni budou chranény vzajemnym pospojovanim a propojenim na zemnici
okruh (projekt elektro).
Ve stravovacim provozu nebudou instalovany plynové spotfebice.

Stavebni Upravy budou spocivat ve vytvoreni legislativou pozadovanych hygienickych podminek pro uvazo-
vané ¢innosti v rekonstruované kuchyni. Povrch stén do vysky min. 2000 mm bude oblozen novym keramic-
kym obkladem, obnoveny budou kompletné i povrchy podlah. Podrobny popis povrchi podlah a Gpravy stén
jsou uvedeny v legendé mistnosti.

Vytapéni mistnosti bude zajisténo soustavou ustfedniho vytapéni, které bude FeSeno v samostatné ¢asti..

6. Naroky na energie

Pro technologické vybaveni je nutné zajistit nasleduijici:

Elektricka energie:

Instalovany el. pfikon ...........coooiiin 670 kKW
SOUdODOSE ... 0,7
skute€ny prikon.........coooiiiii 470 kw

Stanoveni prostfedi bude schvaleno komisi, protokol bude v ¢asti elektro PD.

Vybrana zafizeni jsou vybavena vystupy pro pfipojeni na systém Fizeni energetické hospodarnosti provozu.
Zafizeni, ktera budou pfipojena na systém fizeni musi vyhovovat DIN 18875. Pfipojeni na systém bude fe-
Seno samostatnym projektem.

V provozu nebudou instalovana zafizeni na plyn.

7. Sanitace a udrzba

VSechna technologicka zafizeni, nacini a pomlcky se musi pribézné udrzovat a musi se Cdistit
v pravidelnych intervalech podle charakteru technologického procesu a zpracovavanych surovin. Obsluha a
udrzba zafizeni se Fidi provoznimi pfedpisy vypracovanymi uzivatelem zafizeni na zakladé navodud pro ob-
sluhu a udrzbu zafizeni a dle pfislusnych hygienickych pfedpisl a pravidel kontrolniho systému HACCP.

Monitoring kritickych bodd systém HACCP:
VSechna technologicka zafizeni (chladici, ohfevné a myci) zafizeni musi umozZfiovat pfipojeni a stahovani
dat — systém sledovani kritickych bodu.

8. Podminky realizace

Vzhledem k pouziti stavajiciho vybaveni kuchyné bude bezpodmine&né nutné, aby dodavatel technologie
provedl odbornou demontaz a ulozeni stavajici technologie do prostor uréenych vedenim Skoly v budové
Skoly. V pfipadé, ze pfi demontazi bude zjiSt€na v souasné dobé neuréena zavada na zafizeni uréeném
k dalSimu pouzZiti, je dodavatel technologie povinen o této skute€nosti informovat investora, aby bylo v&as
rozhodnuto o feSeni.

Podlahové vpusti budou dodany v ramci &asti gastro. Instalaci podlahovych vpusti provede dodavatel ZTI.
Pfednostni dodani vpusti na stavbu bude smluvné osetfeno pred zacatkem realizace.

VZT z&kryty budou dodany a instalovanu dodavatelem VZT.
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V pribéhu stavebnich praci budou dodavatel stavebni ¢asti a dodavatel technologie spolupracovat na pfi-
pravé instalaci pro gastro vybaveni, paklize akce bude délena podle profesi a v pfipadé zastfeSeni akce jed-
nim generalnim dodavatelem bude tento za koordinaci zodpovidat.

Pujde o presné vyty€eni pfipojnych bodl v§ech instalaci pro technologii, jejich kontrolu pfed betonovanim
podlah a zacisténim instala¢nich drazek a prurazli. Kone¢na kontrola a protokolarni zapis bude proveden
pred polozenim podlahové krytiny a obkladu stén.

Stavebni pfipravenosti pro montaz technologie se rozumi, Zze budou UpIné hotové povrchy podlah a stén
vCetné kompletni vymalby. Bude provedena kompletace elektro instalace, instalace plynu, instalace vody a
odpadu. Pro montaz a odzkousSeni zafizeni je nutné, aby byla v dobé montaze k dispozici vSechna funkéni
média.

Pozadavky na standardy technologického vybaveni gastronomického provozu, pokud neni podrobné
uvedeno u polozek ve vykazy vymér:

Materialy a zpracovani nerezového nabytku

Nasledujici specifikace se vztahuji na vSechny polozky zminéné dale, které jsou zkonstruované na miru.
V8echny pouzité materidly musi byt nové a musi mit nejvy3si kvalitu, schvalenou pro dané odvétvi a musi
odpovidat specifikovanym jakostnim normam.

Nerezovou oceli se rozumi chromniklova ocel 18/10. Musi odpovidat pfedem stanovené tloustce dle norem,
a to nasledovné:

(minimalni tloustka)

- Dfezy, hluboké 1,5 mm
- Odkapavaci pulty 1,5 mm
- Pracovni desky 1,5 mm
- Horni police 1,5 mm
- Police v podstavbach 1,0 mm
- Korpusy skfinék 1,0-1,5mm
- Nerezové trubkovi (40x40 mm) 1,5mm
- Vodici listy 1,5 mm
- Zakladny skfinék 1,0 mm
- Deskové regaly 1,25 mm
- Dvitka 1,0 mm

Nepfipousti se pouziti zadnych plastovych tvarovek, pantl, madel, drzaka skel, zatek pojezd(i apod.)

Veskeré kovové zafizeni musi byt ochranné pospojovano (pracovni stoly i police).

Desky pracovni stolové

Pracovni desky i dfezové musi byt vyrobeny z austenitické nerezavéjici oceli 18Cr/10Ni jakosti dle CSN
17240, 17241, DIN W.Nr.1.4301, ASTM 304 s atesty pro pouZiti ke styku s potravinami.

Sila pouzitého materidlu desky min. 1,5 mm s nerez vyztuhami. Radius na pfedni strané desky min. R 15
mm, zadni a bo¢ni limce ke sténam radius min. R 15 mm. Deska musi byt plné zavafena a vybrouSena a
bez nebo s limcem-limci i po strané& a ze zadni strany jsou limce plné uzaviené. Desky budou opatieny po-
vrchovou Upravou brousenou se zrnem o hodnoté 240. Svafeni a nasledné vybrouseni svislych roh desky o
tloustkach 50 mm a dle pfani i jiného rozméru, je provedeno s napojenim na uvedenou hodnotu brusu.

U desek musi byt provedeny podhyby pod uhlem 45 stuprifi a v navaznosti na podnozi stoll jsou tyto dle
potfeby uzaviené. Deska tak musi tvofit s podnozim kompakini celek vyhovujici nejpfisnéjSim hygienickym
predpistm.

Desky pracovni diezové

Pracovni desky musi byt opatfeny vevafenymi radiusovymi dfezy (sila mat. min 1,5 mm !ll, nepfipustné je
hranaté provedeni). Vevareni dfezu musi byt provedeno s vybrouSenym bezesparovym napojenim bez vizu-
alni moznosti zjisténi mista tohoto napojeni. Kolem dfezu bude proveden vzdy prolis. Sila pouzitého materi-
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alu desky min. 1,5 mm s nerez vyztuhami. Radius na pfedni strané desky min. R 15 mm, zadni a bo&ni
limce ke sténam radius min. R 15 mm.

Zasuvky nabytku

Jsou vyohybané z jednoho kusu s radiusy. Uchyceny jsou na nerezovych teleskopickych trojdilnych drzacich
pro moznost plného vysunuti zasuvek a pro moznost event. viozeni GN 1/1. Nosnost zasuvky min. 50 kg.
Uzamykatelna nebo neuzamykatelna ¢ela zasuvek musi byt uzaviena a beze spar a musi mit ohybané ma-
dlo.

Zasuvky budou provedeny bud v bloku a jako zasuvkovy blok budou pouZity u stolt nebo budou pouzivany
jednotlivé a v€etné nerezového krytu jsou umistény pod deskou stolu samostatné nebo vedle sebe.

Nerezové stoly

Budou tvofeny pracovni nerezovou deskou a podnozim rizného osazeni — napf. pouze vlastnim podnozim
nebo podnozim s odkladaci nerezovou polici nebo i s boCnim a zadnim oplechovanim nebo uzavienym
podnozim, opatfenym dvifky posuvnymi nebo uchycenymi na nerezovych pantech (nepfipustné jsou plasto-
vé) nebo se zasuvkovym blokem a prostory pro GN. U Provedeni skfinového tzn ze trech stran zaple-
chovan s polici, bez police, s ¢elnimi dvifky apod. bude dodano bezesparové a plné zavarené hygie-
nické skrinkové provedeni v provedeni min H2 dle DIN 18865-9. Nepripustné jsou spary
v podestavbach skfinovych stolll. Pro podnozi budou rovnéz pouzity nerezové materialy z austenitické
nerezavéjici oceli 18Cr/10Ni jakosti dle CSN 17240,17241, DIN W.Nr.1.4301, ASTM 304 s atesty pro pouZiti
ke styku s potravinami. Pro nohy bude pouzity jacklovy material 40/40 mm o tloustce stény 1,25 - 1,5 mm.
Pro oplechovani bude pouzit nerezovy plech o tloustce min.1 mm a pro police nerezové vyztuhy s tim, ze
police bude pfivafena k nosné konstrukci stolu nebo bokiim stolu. Podnozi musi byt opatfeno nosnymi stavi-
telnymi noziCkami z plastu o moznosti regulace vySky stolu v rozmezi az 30 mm. Ve standardu nesmi byt
zadné spoje provedeny nytovanim. Jsou provedeny pouze svafenim pod ochranou atmosférou argonu a
fadné ocistény od svarovani.

Regaly

Regaly musi byt dodany z austenitické nerezavéjici oceli 18Cr/10Ni jakosti dle CSN 17240, 17241, DIN
W.Nr.1.4301, ASTM 304 s atesty pro pouziti ke styku s potravinami. Prestavitelné nebo s pevné pfivarenymi
nosnymi policemi s nerez vyztuhami. Nohy regald jackl 30/30 mm o tloustce 1,5 mm. Pevné a prestavitelné
regaly budou opatfeny stavitelnymi nosnymi umélohmotnymi nozi¢kami s moznosti vyskového nastaveni v
rozsahu 25 mm. Nosnost police min. 100 kg.

Nasténné police
Nasténné police musi umozriovat jednoduché prestaveni polic bez pouziti nafadi. Kotvici Srouby nosnych list
police musi byt pfekryty zatkou.

Voziky na GN a podnosy

Voziky pro gastronadoby a na podnosy budou vyrobeny z jackld 25/25 mm s tim, Zze v horni ¢asti vozikl je
jackl vyohybany do radiusu a navzajem svaifeny do rdmu. V dolni ¢asti je vyohybana nerezova deska z ne-
rez plechu, ktera je pfivafena na nosnou jacklovou konstrukci-rdm. Voziky budou opatfeny oto&nymi kolecky
125 mm, z toho dvéma brzdénymi a dvéma nebrzdénymi. Nosné nerezové profily pro gastronadoby nebo
vsuny pro podnosy budou pfivafeny na nosnou konstrukci jackll a opatfeny vyohybanymi vsuny proti vyjeti
podnost a GN pfi manipulaci s vozikem. Sily materialu pro vsuny 1,5 mm.

Vydejové stoly — linky

Vydejové stoly budou vybaveny teplymi a studenymi sekcemi v&etné sekci neutralnich s pfisluSnymi nastav-
bami viz. Seznam technologie. Provedeni vydeje — podestaveb viz. vySe v provedeni min. H2 dle DIN
18865-9.

Provedeni radiusovych van nerez plech o tloustce 1,5 mm. Teplé vany musi byt vyspadované k odpadu,
vany budou vyrobeny jako nedilna souc¢ast pracovnich pultd a budou minimalné 210 mm hluboka. U chladi-
cich stolll budou pouzity kompresory od jednoho vyrobce z divodu pozaruéniho servisu.
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Chlazené vany a vitriny budou dodany s nucenou cirkulaci vzduchu, vyparnik musi byt z divodu ¢isténi vy-
klopny! Nepfipustné je provedeni s pfipevnénym vyparnikem na dné vany nebo ve stropé vitriny!

Vitriny budou dodany s germicidnimi lampami, umistény vné vany, pocitadlem hodin a akustickou signalizaci
umisténou na pfednim panelu stolu nebo vitriny.

Osvétleni bude dodano s LED technologii (nepfipustné je trubicové — zafivkové)

U ohfevnych Sachet pro predehfivani talif( / tzv. tubus(®/ musi byt konstrukéné provedena dvoijita sténa v
celonerezovém provedeni a s izolaci. NepFipustné je jednoplastové provedeni. Ovladaci prvky-termostaty
musi byt zapustény v prolisovaném krytu proti poSkozeni.

Pozadavky na dodavatele

Kuchyrisky nabytek a pozadované nerez zafizeni do kuchyné musi byt vyrobeno vyrobcem, ktery zaved! a
pouziva systém fizeni jakosti, ktery odpovida CSN EN ISO 9001:2009. (dolozZit ovéfeny certifikat) nebo pred-
loZzenim certifikatu vydaného akreditovanou spole¢nosti v Elenském statu Evropské unie odpovidajici EN
ISO 9001:2009.

Dodavatel musi pisemné dolozZit spinéni pozadavk( zakona €.258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi
v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb. o hygienickych pozZadavcich na vyrobky uréené pro styk
s potravinami a pokrmy v platném znéni.

Vypracovala: Milena Rotreklova 10/2024
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