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1. Technická specifikace (obecné vymezení)
Příprava stravy pro žáky a zaměstnance Základní školy, Praha 9 – Kyje, Šimanovská 16, příspěvková organizace (dále jen „ZŠ Šimanovská“), se řídí platnými právními předpisy, zejména:
· zákonem č. 258/2000 Sb., o ochraně veřejného zdraví,
· vyhláškou č. 137/2004 Sb., o hygienických požadavcích na stravovací služby,
· nařízením Evropského parlamentu a rady č. 852/2004 o hygieně potravy,
· vyhláškou 107/2005 Sb., o školním stravování, vše ve znění pozdějších předpisů,
· nařízením Evropského parlamentu a Rady (EU) č. 1169/2011 o poskytování informací o potravinách spotřebitelům,
· vyhláškou č. 417/2016 Sb., o některých způsobech označování potravin (v rozsahu relevantním pro poskytování informací o pokrmech).

Dodavatel odpovídá za dodržení požadavků právních předpisů a za plnění výživových norem (v praxi dokladované mj. „spotřebním košem“ dle vyhlášky o školním stravování). Dodavatel je povinen mít zavedené a uplatňované postupy založené na zásadách HACCP a související evidenci a záznamy v rozsahu vyžadovaném právními předpisy. Jídelní lístky pro žáky vytváří dodavatel.

2. [bookmark: _Hlk223033393]Časový harmonogram denního plnění
Stravu pro žáky a zaměstnance dodavatel doveze do výdejních míst zadavatele na adresy Šimanovská 16, 198 00 Praha 9 – Kyje, Baštýřská 939, 198 00 Praha 9, Travná, 198 00 Praha 9 - Hostavice, U Hostavického potoka, 198 00 Praha 9 - Hostavice nejpozději do 10.30 hodin daného dne, ve vlastních přepravních nádobách k těmto účelům určených. Odvoz přepravních nádob z výdejního místa zajistí dodavatel na své náklady následující den po předání stravy objednateli na daný den. Výdej jídel si zajistí zadavatel svými zaměstnanci.
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3. Způsob a časové vymezení objednávání stravy
3.1. Objednávání stravy pro žáky a zaměstnance
Žáci a zaměstnanci objednávají stravu dle interních předpisů zadavatele.
Zadavatel se zavazuje zasílat dodavateli souhrn předpokládaného odběru obědů a počty jednotlivých druhů obědů pro žáky a zaměstnance vždy nejpozději do 12:00 hodin předcházejícího dne elektronickou poštou.

3.2. Odhlašování stravy pro žáky a zaměstnance
Žáci a zaměstnanci odhlašují stravu dle interních předpisů zadavatele.
Zadavatel se zavazuje nahlásit případnou dodatečnou změnu v počtu odebraných obědů nejpozději do 8:00 hodin daného dne telefonicky či elektronickou poštou.
Poznámka: Interní pravidla objednatele pro přihlašování/odhlašování musí být nastavena v souladu s právní úpravou školního stravování (včetně pravidla pro první den neplánované nepřítomnosti strávníka).
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4. Technické podmínky
4.1. Výdejní místo a předpokládaný objem dodávaných obědů
Výdejní místo, pro které požaduje zadavatel zajistit a dodat žákovskou a zaměstnaneckou stravu, je na adrese:
· Šimanovská 16, 198 00 Praha 9 – Kyje (po celou dobu plnění smlouvy)
Předpokládaný maximální počet obědů:
· žákovské obědy: 460 porcí/den,
· zaměstnanecké obědy: 60 porcí/den
· Baštýřská 939, 198 00 Praha 9 (předpokládaná doba dovozu do 30. 6. 2028)
Předpokládaný maximální počet obědů:
· žákovské obědy: 135 porcí/den,
· zaměstnanecké obědy: 10 porcí/den
· Travná – provizorní škola, 198 00 Praha 9 (předpokládaná doba dovozu do 30. 6. 2028)
Předpokládaný maximální počet obědů: 
· žákovské obědy: 120 porcí/den,
· zaměstnanecké obědy: 10 porcí/den. 
(školní rok 26/27 dovoz jídel 60 a zaměstnanecké obědy 8 jídel, školní rok 27/28 dovoz jídel 120 a zaměstnanecké obědy 10 jídel)
· U Hostavického potoka – nová škola, 198 00 Praha 9 (předpokládaný dovoz obědů od září 2028 do 30.6. 2029, tj. po dobu, než se stane samostatným subjektem)
Předpokládaný maximální počet obědů: 
· žákovské obědy: 540 porcí/den,
· zaměstnanecké obědy: 70 porcí/den. 
Jedná se objednatelem předpokládané parametry, konkrétní místa dodávek a objemy dodávek obědů můžou být v průběhu trvání smlouvy měněny a upravovány dle skutečné potřeby.

4.2. Skladba oběda
Oběd se skládá z polévky, hlavního jídla, nápoje a doplňku (ovoce, zelenina nebo dezert).
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5. Požadavky na zajištění stravy pro žáky a zaměstnance
Receptury pro žáky a zaměstnance musí být zpracovány s ohledem na výživové normy a finanční normativy/limity podle vyhlášky o školním stravování, která je pro poskytování školního stravování relevantní. 
Stravovací služby musí odpovídat zásadám zdravé výživy. 
Zadavatel si vyhrazuje právo aktualizace jídelních lístků podle potřeby. 
Dodavatel je povinen v průběhu plnění veřejné zakázky pravidelně 1× měsíčně předkládat zadavateli vyhodnocení plnění výživových norem („spotřebního koše“) za uplynulý měsíc. 

6. Stravování žáků a zaměstnanců – jídelní lístky, alergeny a dietní režim
Dodavatel zajistí dovoz a předání obědů do výdejního místa zadavatele ve vlastních přepravních nádobách. 
V nabídce stravování žáků a zaměstnanců musí být vždy polévka, hlavní pokrmy (označené jako č. 1 a č. 2), nápoj a doplněk (ovoce nebo zelenina nebo dezert). 
Součástí nabídky musí být bezlepková dieta pro maximum 20 žáků. Dodavatel je povinen zajistit dietní stravování tak, aby byla minimalizována rizika křížové kontaminace, a postupovat v souladu s požadavky právní úpravy dietního stravování (včetně zajištění odpovídajících receptur). 
Zadavatel vyžaduje garanci obměny jídelních lístků, a to 100 % hlavních jídel v rámci nabídky každý měsíc. 
Dodavatel zajistí vyhotovení a odeslání jídelního lístku na zadavatelem písemně určenou e-mailovou adresu, a to v elektronické podobě ve formě a formátu určeném zadavatelem. 
Jídelní lístek na následující pracovní týden bude k dispozici žákům a zaměstnancům vždy nejpozději v úterý do 12:00 hodin předcházejícího týdne. 
Jídelní lístek odešle dodavatel zadavateli ke kontrole a schválení nejpozději 10 dnů před aktuálním zveřejněním. 

6.1. Alergeny a informace o pokrmech
Dodavatel je povinen zajistit poskytování informací o výskytu alergenů v pokrmech v souladu s právními předpisy.
Zadavatel požaduje, aby informace o alergenech byla poskytována písemně přímo u jednotlivých pokrmů v jídelním lístku (případně prostřednictvím kódů/symbolů, které budou pro strávníky srozumitelně vysvětleny).

6.2. Gramáž
Zadavatel požaduje uvádění gramáže porcí v jídelním lístku.

7. Hygiena, přeprava, teplotní režim a mytí přepravních nádob
Stravu bude dodavatel vařit a připravovat ve vlastních prostorách a s vlastními zaměstnanci denně čerstvou v souladu s platnou legislativou a požadavky na stravu nutričně vyváženou. 
Dodavatel je povinen zajistit hygienu při přepravě a předání pokrmů, včetně toho, aby dopravní prostředky a přepravní nádoby byly udržovány v čistotě a dobrém stavu a aby byly nastaveny postupy, které brání kontaminaci. 
Dodavatel je povinen nastavit a dodržovat teplotní režim při přepravě a předání pokrmů v návaznosti na své HACCP postupy. 
Minimální požadavek zadavatele: teplé pokrmy budou při předání udržovány tak, aby se k odběrateli dostaly za teploty nejméně +60 °C. 
Mytí přepravních nádob zajišťuje dodavatel na své náklady a v souladu s hygienickými předpisy pro stravovací služby při dodržení zásad osobní a provozní hygieny.
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8. Kontrola plnění
Zadavatel si vyhrazuje právo provést kontrolu smluvních služeb dodavatele. 
Zadavatel si vyhrazuje právo provést kontrolu provozovny dodavatele z hlediska plnění hygienických a dalších souvisejících předpisů.

9. Hygiena, přeprava, teplotní režim a mytí přepravních nádob
Dodavatel je povinen v rámci nabídky předložit dva ukázkové týdenní jídelní lístky pro žáky a zaměstnance (včetně uvedení alergenů a gramáže).
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