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1. UVOD
Projekt technologického a dispoziéniho feseni provozu vydeje jidel Zakladni $koly Simanovského
Praha. Soucasti projektu je vybaveni piipravy dovezené stravy, vydej jidel, myti nadobi.
Projekt obsahuje vykres dispozi¢niho feSeni, vykres instalacnich bodt, soupis zafizeni a
energetickou bilanci.

2. TECHNOLOGICKE A DISPOZICNI RESENI

Navrh technologie stravovaciho provozu vychazi z nasledujicich predpokladii:

kapacita vydeje cca 600 zaku a personalu Zakladni Skoly
sortiment dovezena tepld strava v termoportech, salaty, studend kuchyné
technologie vydej dovezené stravy

Organizace provozu

Piijem veskerého sortimentu je zasobovacim vchodem, nasledné pievezeni do ptipravny.

Dovézena hotov4 jidla v termoportech, jsou vybalovany v piipravné, nasledné jsou ulozeny
do teplych vydejnich van pol. €. 18 a 20 ve vydeji jidel nebo do udrzovaci skiiné€ pol. €. 16 a
konvektomatu pol. €. 14. Termoporty jsou nasledné uskladnény v regélu pol. ¢. 10 ve skladu.

Vydej jidel bude obsluzny ptes vydejni pult. Vydej bude probihat v asové omezené dobe
pro jednotlivé tiidy. Zaci si vezmou podnos a mohou si samostatné vzit z chladici vydejni vitriny
pol. ¢. 17 salat popiipadé dalsi sortiment dle jidelnicku. Polévka bude vydavana z teplé vydejni vany
pol. ¢. 18. Nasledn¢ hlavni chod dle jidelni¢ku bude vydavan z vydejnich van pol. €. 20.

Sbér nadobi je samoobsluzny do sbérného okna, kde si obsluha mycky pfevezme podnos se
Spinavym nadobim.

Myti bilého nadobi je provadéno na samostatném provozné oddéleném pracovisti. Vybaveno
mycim vstupnim stolem pol. ¢. 7, myckou bilého nadobi pol. €. 8 a vystupnim stolem pol. €. 9.
Nadobi je uskladnéno v regalu pol. €. 5 nebo v zasobnicich na talife pol. €. 19.

Myti rukou je provadéno v umyvatku na ruce ve vydeji jidel pol. €. 12.

Uklidova komora pro tento provoz je stavebné samostatna mistnost v zazemi vybavena
vylevkou a nésténnou skiifikou pro uchovavani mycich prostiedki.

Bio odpad je uchovavan zachlazeny v lednici v samostatném skladu odpadu mistnost.

Termoporty a ptepravni nadoby budou umyvany dodavatelem stravy.

3. STAVEBNE TECHNICKE POZADAVKY

Elektroinstalace

Uréeni prostiedi se provadi dle CSN. V mistnostech pro p¥ipravu a myti se uvazuje o
prostfedi vlhkém v pasmu 1,5m od tiniku vody. V ostatnich pasmech se uvazuje o prostiedi
zakladnim.



Elektricka zatizeni musi byt provedena s ochranou proti nebezpe¢nému dotykovému napéti.

Kanalizace
. V rozvodu kanalizace nesmi byt v prostoru pro manipulaci s potravinami umistén ¢istici

Kus.
Rozvod vody, kanalizace a elektroinstalaci v prostorach technologie stravovaci ¢asti bude

proveden podle vykresu instalaci (viz piiloha).

Podlahy a stény
Podlahy musi byt trvanlivé, bezpra$né a snadno omyvatelné. Povrch stén se fidi ucelem

mistnosti. Ve varném a vydejnim prostoru a v prostoru s vihkym provozem obklad do vyse min. 180
cm.

Sklady

Sklady musi byt dobie vétrany a zajiStény proti vnikani hlodavet a hmyzu.

4., ZAVER

Soucasti tohoto projektu je soupis zafizeni pod ¢isly shodnymi s vykresy a vykres instalacnich
vyvodl. Soupis slouZi i jako sumar energii.
Veskeré dodatecné zmény v projektu musi byt konzultovany.



